O

Slow FFood’

| ENTRANTES |

| LA BERENEJENA |
|Escalivada a la brasa, con salsa de miso de|
arroz del delta del ebro

| LA CALABAZA |
A la brasa con pesto de las hojas de la

| remolacha y zanahoria, con frutos secos g|

| parmesano. |

| BOLONESA |
| Gnioqui de calabaza y de patata violeta |
con bolofiesa de jabali

| SEGUNDOS |

ARROZ DE VERDURAS Y SETAS
Con toque de alioli.

PARRILADA DE CARNE
| Ternera, cerdo, cordero con |
| patata hasselback |

| CIVET DE JABLI |
| Con patatas fritas. |

| +3€ EL TOP! ARROZ DE COSTILLA |
Con costilla a baja temperatura.

| +5€ EL JEFE! ARROZ D'ENTRECS®T |
Con Entrecot a la brasa.

GREEN LEKA
CAN VALLDAURA

POSTRE

BRCWNIE DE CHQC?2 Y NUECES
CON CARAMELQS SALADQ Y HELAD®

PASTEL DE CREMA
CATALANA QUEMADA

FLAM DE CALABAZA CON NATA

POSTRE VEGANZQ

29,00€

INCLUYE
1 BEBIDA POR PERSONA
1L AGUA ILIMITADA
POSTRE + CAFE



