
BEgudes HONESTES
FETES PER NOSALTRES

“Des de 2017 f ins al  dia d’avui  hem evitat 
una tona de l launes de refresc”

PAPELóN amb Llimona 3,30

LLIMONADA AMB CANYA DE SUCRE  “SENSE GAS”

REFRESCOS.. . .

DE taronja ECO 3,30

AMB GAS  

DE gingebre eco i LlIMA  3 ,30

LLEUGERAMENT PICANT I  AMB GAS

DE gingebre eco i cúrcuma 3,30

LLEUGERAMENT PICANT I  AMB GAS

civada i raim

vi blanc o negre 3,50

birra 

ESTRELLA  3 ,50

VOLL DAMM   3 ,60

DAMM LEMON   3 ,50

TURIA  3 ,60

vermut 3 ,50

BLANC O NEGRE

h2o
AIGUA VERI  LITRO  3,30

1/2  AIGUA AMB GAS  2,50

COCTEL aPERITIu
negroni 180cl 9 .00 / 0 ,90cl 5 ,00

GINEBR A,  APEROL I  VERMUT

SPRITz 7 .50

MIMOSA 6 ,00

VERMUT

Padró AMARG 4.50

Padró BlANC 4.00

 siset 4 ,00

perucchi NEGRe/BLANC 4,00

birra ampolla
FREE DAMM 3,50

FREE DAMM TORRADA 3,50

DAURA 3,50

COMPLOT IPA 4 ,00

SANGRIA
AMB LA BASE DELS NOSTRES REFRESCOS 

I FRUITA  FRESCA 

DE VI 19 ,00
COPa 4,50

DE CAVA 22,00

COPA 5,00



per picar 
ESCARPA I  MARTELL

TOP! patates braves de colors 6 .90
AMB PATATES, PASTANAGA, REMOLATXA, CARBASSA I  LA NOSTRE SALSA ESPECIAL 
SORTIR DEL QUE ÉS QUOTIDIÀ ÉS VENIR AQUÍ,  BENVINGUTS A GREEN LEKA

 

croqueta de bolets 2 .20/u. 

croqueta de pollastre 2 ,40/u. 

que no falti

coca d'oli amb tomàqueT 3 ,80
 
toRRODA de pagès 1 ,60

pa sense gluten 2.50

salsas
 
ROMESCO 2.00
 
allioli 2 ,00

ketchup CASOLA 2 .00

www.greeenlekacanvalldaura.com



ENTRANts
MILLOR SI  COMPARTEIXES “ELS ENTRANTS”

amanida temporada 11 .50
ENCIAM ACUAPONIC, MANDO AMB OLI FUMAT, I  FORMATGE FRESC DE CABRA

TOP!   ALBERGíNIA ESCALIVADA i salsa de miso 13 ,00
MISO D’ARRÒS I  SOIA DEL DELTA DE L’EBRE 100% PROBIÒTIC, 

TEMPURA SENSE GLUTEN AMB FARINA D’ARRÒS

carbassa al pesto de  fulles  12 ,00
PESTO DE LES FULLES DE LA REMOLATXA I  PASTANAGA 

brioche de costILLa de vedella  10 ,00
CEBA CRUIXENT I  MAIONESA DE MISO

TOP!  girgola de castanyer eco 18 ,50
A LA BRASA AMB PURÉ SKORDÀLIA “PURÉ A LA LLIMONA”

CULTIVADA AL MONTSENY PER LA COOPERATIVA TEB VERD ON OPEREN MES DE MIL 
PERSONES AMB DISCAPACITAT INTEL·LECTUAL.

 ALS SEUS CENTRES  D’INSERCIÓ SOCIAL.

CANELONS de pastura rostits  15 ,50
AMB OLI TRUFAT

PASTa fresca a la BOLONYESA DE SENGLAR 15 ,00
ES TRACTA D´UNA DE LES CARNS MÉS SOSTENIBLES JA QUE PROCEDEIX D´ANIMALS EN LLIBERTAT, 

QUE GAUDEIXEN D’UNA ALIMENTACIÓ VARIADA I  SILVESTRE, SENSE ESTAR SOTMESOS A LA INTERVENCIÓ 
DE L’ÉSSER HUMÀ, COSA QUE ELS CONFEREIX UN SABOR ESPECIAL.

El 80% de la carn destinada al consum humà de Senglar l’exportem al
 Nord d’Europa, ja que aquí el seu consum no és popular.

Diem de consum humà, ja que gran part
dels senglars són cremats després de ser caçats.

Sent necessària la seva caça i a ser la proteïna
més sostenible i ecològica de Catalunya i Espanya.

Per què no s’incentiva més el seu consum?



arroSSOS
mínim 2 comensals

PREU pEr persona

MAXIM 2 ARROSSOS PER TAULA

el mistic de BOLETs 21 ,00
MIX BOLETS CULTIU I  AMB TOC D’ALLIOLI . 

el favorit DE costELLA  26 .00
CUINADA A BAIXA TEMPERATURA PER 15H AMB EL SEU SUC AL FORN DE LLENYA, 

ALLIOLI I  AMB COSTELLA DESMENUGADA AL SOFREGIT.

el jefe D'entrecot 26 ,00
FONS DE VEDELLA, BOLETS,  ENTRECOT A LA BRASA I  ALLIOLI 

GUISATS 
XUP XUP

BOTIFARRA ESPATARRADA 19 ,00
AMB PURÉ, BOLETS ,  SALSA DE CARN I  MONGETES GANXET

CIVET DE SENGLAR I PATATES FREGIDES 20,50
CUINAT AMB XOCOLATA, CANYELLA, COMÍ,  VI  NEGRE .  ACOMPANYAT AMB PATATES FREGIDES

CURRY VEGA 18 ,50
AMB VERDURES, ARRÒS I  PROTEÏA HEURA.
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brasES
FOc i FUM

CAÇA
LLOM de SeNGLAr 25,00

AMB SALSA D’OPORTO

LLOM de cABRIOL 26 ,00
 AMB SALSA D’OPORTO

top! - mix caça senglar + cabriol  25 ,50
AMB SALSA D’OPORTO

XAI
costelles i mitjanes 27 ,00

palpis 19 ,50

VEDELLA
entrecto de pastura 84€ kl 

MIX DE CARNS
Graellada 23,00 

VEDELLA, XAI,  BOTIFARRA, XORIÇ ,  CALIU

 

 

PORC
bOtifarra 15 ,00

A TRIAR GUARNICIÓ: FREGIDES,  PATATA HASSELBACK O  GANXET

GUARNICIo 
PATATA CALIU 
FREGIDES
VERDURES 
AMANIDA
GANXET +1€



O
POSTRES

MADE IN: 41 .447803, 2 . 131984 

panacota vegana 6 ,00
AMB FRUITS VERMELLS

CHESSECAKE 8 .00
AMB COULIS DE FRUITS VERMELLS

STRUDEL DE POMA 9,00
AMB GELAT DE VAINILLA

brownie XOCO 8,00
AMB ESPUMA   I  CANEL DE XOCO I  FET AMB FARINA D’ARROS DEL DEL DELTA

COULANt DE XOCO 8,00
AMB GELAT DE VAINILLA I  FARINA DEL DELTA

POSTRES
AMB o SENSA ïNA

irish coffe 7 ,00
AMB NATA MONTADA AL MOMENT

CAFÉ I GELAT DE VAInillA 6 ,00
AMB NATA I  LA A SEVA TRUFA

XOCOLATA CAFÉ I NATA 5 ,50
AMB NATA MONTADA AL MOMENT


